
LES ENTRÉES

LA SOUPE DU JOUR 

L’OS À MOËLLE GRATINÉ 
À la fleur de sel

L’ŒUF MEURETTE
Sauce vin rouge, champignons, lardons, 
croutons, œuf poché

LE SAUMON FUMÉ
Crème d’Aneth et Citron

LA CROÛTE FORESTIÈRE 
Morilles et Champignons

LA DOUZAINE D’ESCARGOTS 
En croquilles

LE FOIE GRAS MAISON
Brioche et Chutney

LE CARPACCIO DE BOEUF
Bœuf Holstein, Maturé et fumé

À PARTAGER

LA PETITE BOITE DE SARDINES
Ramon Pena

LA VENTRECHE DE THON
Ramon Pena 

LE SALTUFO
Saucisson à la truffe et au parmesan

LA PLANCHE DE CHARCUTERIE 
Charcuterie du Haut-Doubs

LE SECRETO N°7
Viande de boeuf maturée et marinée au gin

11€

13€

13€

15€

15€

16€

16€

17€

9€

9€

9€

15€

17€

Sirop ou Diabolo
Poulet pané et frites
Glace enfant

 (10 ans max.)
12€

EnfantsLE MENU

LES PLATS

LE FISH & CHIPS
Cabillaud pané, mayonnaise maison, frites 

LA POITRINE DE PORC FUMÉE
Frites et salade

LE JAMBONNEAU GRILLÉ
Frites et salade 

L’ASSIETTE FRANC-COMTOISE
Roësti, Morteau, Mont d’Or et salade 

LE RIB’S DE PORC
+/-450 grammes, frites

LES DESSERTS

LA MOUSSE CHOCOLAT
LA TARTE DU JOUR
LE TIRAMISU
LA CRÈME BRULÉE

LES PROFITEROLES 
LA DOUBLE CRÈME MERINGUE
LE NOUGAT GLACÉ
L’IRISH COFFEE

21€

21€

23€

24€

25€

8€
8€
8€
8€

8€
8€
8€

9,5€

la FONDUE BOURGUIGNONNE

BŒUF
BŒUF, POULET
Des morceaux de viandes crues à tremper 
dans de l’huile bouillante. Nos fondues à la  
viande sont accompagnées de frites et salade.

SUPPLÉMENT
Boeuf ou Poulet (200gr)

la fONDUE BRESSANE

POULET
Morceaux de poulet crus à tremper dans de 
l’huile bouillante, avec du jaune d’oeuf et de 
la chapelure. Nos fondues à base de viandes 
sont accompagnées de frites et salade verte.

les FONDUES FROMAGE

CLASSIQUE
TOMATE*
TRUFFE
Mélange traditionnel de fromage avec du vin 
blanc, accompagné de salade verte (*la fon-
due à la tomate peut être préparée sans vin).

ASSIETTE DE CHARCUTERIE
ASSIETTE DE FRITES

19€/p
22€/p
24€/p

8€
4€

23€/p
25€/p

12€

24€/p

NOS FONDUES SONT SERVIES POUR 2 PERSONNES MINIMUM ACCOMPAGNEMENT SUPPLÉMENTAIRE
Légumes à la braise ou Purée à l’huile de truffe ou Frites

LE POULET SAUCE FORESTIÈRE
Poulet Jaune confit, sauce forestière, frites 

LE CARPACCIO DE BOEUF
Bœuf Holstein, Maturé et fumé, frites et 
salade

LE FILET DE BŒUF SUR PIERRE
À cuire sur table sur pierre chaude, sauces 
maisons, frites et salade

LE RIBS DE BŒUF ANGUS
+/- 500 grammes, frites

25€

25€

34€

25€

+4€

LES BURGERS

LE BURGER DE CANARD
Bun’s, steack de canard, raclette, oignons 
confits, mayonnaise, sauce tomate, salade, 
accompagné de frites

LE BURGER BY DONAT
Bun’s, steack de Wagyu Français (F1), 
Mayonnaise maison à la Truffe, raclette, 
sauce tomate, salade, accompagné de frites

19€ 23€

Chaque mois, découvrez une sélection de viandes haut de gamme cuites à la braise : 
Côtes de bœuf, Tomahawks, filets, viandes maturées et issues d’élevages d’exceptions.

CUISSON À LA BRAISE

LES VIANDES D’EXCEPTIONS


